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MENU DEGUSTACY]JNE / 420

Buraki, imbir, migdaly, oliwa bazyliowa

Ciasto francuskie, zielony groszek, wedzony pstrag, matza Sw. Jakuba

Bisque rakowy, czerwone warzywa

Jesiotr, pietruszka, brukselka, sos szafranowy
Jagniecina, sos wlasny, szpinak, ziemniak, $mietanka
Twardg, lody rozane, platki rozy w syropie

Jabtko, lody mleczne, karmel

MENU DEGUSTACYJNE WEGANSKIE / 420 )

Buraki, imbir, migdaty, oliwa bazyliowa

Ciasto francuskie, zielony groszek, wedzone tofu
Consommé borowikowe, pierozki grzybowe, herbata
Cukinia, kwiat cukinii, kurki, orzechy

Arbuz, sezam, komosa ryzowa

Weganski twarog, lody rozane, platki rézy w syropie
Jablko, sorbet jabtkowy, karmel

WINE PAIRING | porge degustacyjne | 7 kieliszkéw / 280

MENU A LA CARTE

PRZYSTAWKI

Buraki, imbir, migdaly, oliwa bazyliowa / 57 (V)

Matjas, ziemniak, kalarepa, jabtko, $mietana porowa / 68
Pierozki, sum, selet, pomidor / 72

Tatar wolowy, szpik kostny, pestki stonecznika, kapary / 69

ZUPY
Consommé borowikowe, pierozki grzybowe, herbata / 52 V)
Bisque rakowy, czerwone warzywa / 55

DANIA GEOWNE

Cukinia, kwiat cukinii, kurki, orzechy / 89 V)

Sandacz, kiszona kapusta, kalafior, beutte blanc / 760
Jesiott, pietruszka, brukselka, sos szafranowy / 169
Jagnigcina, sos wlasny, szpinak, ziemniak, $mietanka / 776
Krélik, fasolka szparagowa, marchewka, boczek / 756

PREDESERY
Twardg, lody rézane, platki r6zy w syropie / 39
Polskie sety zagrodowe z gospodarstwa Wanczykowka / 69

DESERY
Jablko, lody mleczne, karmel / 45
Mirabelka, pistacje, stony karmel, bazylia / 48
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